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1.1 Institutia de Tnvatamant superior

UNIVERSITATEA ,,0VIDIUS” DIN CONSTANTA

1.2 Facultatea

Stiinte Aplicate si Inginerie

1.3 Departamentul

Stiinte Aplicate si Inginerie

1.4 Domeniul de studii

Inginerie chimica

1.5 Ciclul de studii

Licenta

1.6 Programul de studii

Chimie Alimentara si Tehnologii Biochimice

1.7. Anul universitar

2026 - 2027

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei

Practica in unitati industriale Il

2.2 Cod disciplina

CT3207

2.3 Titularii de disciplina

Barbes Lucica, Conf. univ. habil. dr. ing., Soceanu Alina, Conf. univ. dr.
Bercea Georgiana Irina, asist. drd. ing., llie Anamaria, asist. drd. ing.

.. 2.6 . . . T
2.5 Anul de studii |1l 6 2.7 Tipul de evaluare |Colocviu2.8 Regimul disciplinei|DS/DI
Semestrul

* DS — disciplind de specializare; ** DI —disciplind impusa (obligatorie)

3. Timpul total (ore pe semestru)

3.1 Numar de ore activitati directe pe 30 |dincare: 3.2 30 3.3 aplicatii -

saptamana activitati practice

3.4 Total ore activitati directe pe semestru 90 |dincare: 3.5 90 [3.6 aplicatii -

activitati practice

3.7 Total ore de studiu individual 10
Distributia fondului de timp [ore]
Studiul cartilor, manualelor, suportului de curs,, notitelor, bibliografie minimala recomandata -
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 2
Pregatire seminar / laborator / proiect, teme, referate, portofolii si eseuri 4
Pregatire pentru prezentari sau verificari 2
Pregatire pentru examinarea finala 2
Alte activitati: consultatii 0

3.8 Total ore pe semestru 90+ 10=100

3.9 Numarul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum

4.2 de rezultate ale invatarii
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5. Conditii necesare pentru desfasurarea optima a activitatilor didactice (acolo unde este cazul)

5.1 de desfasurare a cursului -

5.2 de desfasurare al laboratorului -

6. Obiectivele disciplinei

6.1 Obiectivele insusirea normelor generale de securitate in munci. Familiarizarea cu
generale ale disciplinei | modul de organizare a muncii intr-o instalatie industriala. Observarea si

insusirea fluxului tehnologic specific ramurii industriale studiate.
Observarea principalelor utilaje de pe fluxul tehnologic. Tnsusirea
metodelor de analiza pentru principalele analize care se executa in cadrul
laboratoarelor de specialitate.

6.2 Obiectivele Dezvoltarea capacitatii studentului de a intelege procesele industriale,

specifice

crearea abilitatii studentilor de a rezolva rapid si corect problemele legate
de notiunile fundamenetale discutate in stagiul de pregatire.

Identificarea si solutionarea problemelor generale legate de activitatea
industriala.

Constientizarea importantei pregatirii pe parcursul stagiului pentru
obtinerea rezultatelor bune si durabile, constientizarea importantei
cautarii, cercetarii proprie legate de invatare, efectuate corect si la timp.

7. Rezultatele invatarii

o Studentul:
3 — cunoaste principiile de functionare ale sistemelor si echipamentelor utilizate in
E' ingin(?riachimicé. . o o
3 — descrie procesele tehnologice specifice industriei chimice.
Studentul:
W — utilizeaza echipamente si sisteme conform cerintelor industriale.
-.% — aplica metode de masurare si control al parametrilor tehnologici in sisteme de
2 fabricatie automatizate.
g— — analizeaza datele obtinute din procesele industriale pentru corectarea deficientelor|

tehnologice.

Responsabilitate si
autonomie

Studentul:

respecta normele de securitate si sanatate in munca in cadrul activitatilor practice din
industrie.

demonstreaza initiativa si adaptabilitate in rezolvarea problemelor tehnice intalnite in
practica industriala.
se implica activ in activitatile de Tnvatare practica si in dezvoltarea abilitatilor necesare
unei cariere n ingineria chimica.
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8. Continuturi

8.1 Activitati practice Metode de Numar ore
predare alocate

I. Industria de prelucrare si procesare a laptelui

1. Cunoasterea normelor de securitate in munca, de
prevenire si pentru situatii de urgenta.

2. Cunoasterea normelor nationale si europene de calitate

specifice industriei laptelui.

Receptia calitativa si cantitativa a laptelui.

4. Descrierea fluxului tehnologic de prelucrare a laptelui de
consum, cu prezentarea utilajelor aferente.

5. Descrierea fluxului tehnologic de obtinere a conservelor
din lapte (lapte condensat, lapte praf), cu prezentarea
utilajelor aferente.

6. Descrierea fluxului tehnologic de obtinere a produselor 30
lactate fermentate (iaurt, sana, chefir etc.), cu
prezentarea utilajelor aferente.

7. Descrierea fluxului tehnologic de obtinere a produselor

w

lactate derivate (smantand, unt, finghetatd), cu Dialog
prezentarea utilajelor aferente. Problematizare
8. Descrierea fluxului tehnologic de obtinere a branzeturilor, Expunere

cu prezentarea utilajelor aferente.

9. Ambalarea si comercializarea produselor lactate.

10. Analize fizico-chimice si microbiologice in industria
laptelui.

Il. Industria de prelucrare si procesare carne

1. Cunoasterea normelor de securitate in munca, de
prevenire si pentru situatii de urgenta.

2. Cunoasterea normelor nationale si europene de calitate
specifice industriei carnii.

3. Sacrificarea animalelor pentru carne.
4. Calitatea globala a carnii: factori tehnologici, factori
igienici.
5. Conservarea carnii prin sarare. 30
6. Conservarea carnii prin tratare termica.
7. Conservarea carnii prin afumare.
8. Prelucrarea carnii pentru obtinerea produselor din carne.
9. Cunoasterea utilajelor si instalatiilor pentru abatorizare,

prelucrarea organelor, subproduselor si realizarea
produselor din carne.
10. Analize fizico-chimice si microbiologice n industria carnii.
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Ill. Industria bauturilor racoritoare si alcoolice

1. Cunoasterea normelor de securitate in munca, de
prevenire si pentru situatii de urgenta.
2. Criterii de alegere a fructelor si legumelor pentru
prepararea sucurilor.
3. Obtinerea sucului de fructe limpede (sortare, spalare,
zdrobire, extragere, limpezire)
4. Descrierea fluxului tehnologic de obtinere a bauturilor
racoritoare cu prezentarea utilajelor aferente.
5. Imbutelierea b3uturilor ricoritoare. Descrierea modului 28
de imbuteliere.
6. Descrierea schemei tehnologice de fabricare a alcoolului
din cereale cu prezentarea utilajelor aferente (maruntire,
madcinare, obtinerea plamezilor, fermentarea plamezilor,
distilare, rafinare).
7. Valorificarea subproduselor obtinute la fabricarea
alcoolului.
8. Analize fizico-chimice si microbiologice in industria
bauturilor racoritoare si alcoolice.
Colocviu Dezbatere 2
Bibliografie

[1] Documentatie tehnica de specialitate specifica unitatilor industriale
[2] C. Banu si colab., Manualul inginerului de industrie alimentara, vol. |, Editura Tehnica, Bucuresti,

2002

[3] C. Banu si colab., Manualul inginerului de industrie alimentara, vol. Il, Editura Tehnica,

Bucuresti, 2002

[4] D. Bordei, Tehnologia moderna a panificatie, Editura Agir, Bucuresti, 2004
[5] T.I. Trasca, Operatii, aparate si utilaje in industria alimentara, Editura Agroprint, Timisoara,

2003

[6] E. Racolta, Tehnologii generale in industria alimentara, Risoprint, Cluj Napoca, 2007

9. Evaluare
Tip activitate | 9.1 Criterii de evaluare 9.2 Metode de evaluare 9.3 Pondere din
nota finala
Capacitatea de aplicare a Colocviu — proba orala
cunostintelor/ Evaluarea studentului prin
Capacitatea de a lucra in prezentarea notiunilor de 60%
echipd/ specialitate si pe baza
Aplicarea cunostintelor discutiilor si dezbaterilor din
9.5 Activitati | in activitatea de practicd timpul practicii.
practice Interes si capacitate de Participare activd in unitdtile 40%
lucru pentru studiu industriale si la intdinirile fata in
individual si in echipd fata.
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9.6 Standard minim de performantd / Conditii de promovare

- Tnsusirea notiunilor fundamentale de tehnologie generald cu aplicabilitate in industria de
prelucrare a resurselor agroalimentare.

- Utilizarea corectd a materiilor prime si a echipamentelor de lucru, respectarea normelor de
securitate in munca la efectuarea unui stagiu intr-un laborator de specialitate.

Semnatura
‘. Titul ivitati
Data completsrii, itular activitati de curs
25.09.2026 Conf. univ. habil. dr. ing. Lucica Barbes
Titular aplicatii,
Conf. univ. habil. dr. ing. Lucica Barbes
Director de Departament, Semnatura

Data avizarii in Departament,
Prof. univ. dr. Simona Dobrinas
01.10.2026

Decan,
Conf. univ. dr. Viorica POPESCU




